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_VARIEDAD

55% CABERNET
SAUVIGNON,

21% MERLOT,

14% CABERNET FRANC,
2% MALBEC Y

B% PETIT VERDOT,

TEMPERATURA
DE SERVICIO

18 °C.

CRIANZA

18 meses de crianza
en barricas de roble francés.

ELABORACION

Seleccién de racimo vy
seleccién de baya. Vifiedo
especialmente disenado
para elaboracién de Gran
Ricardo.-En este vino
aplicamos la técnica de
maceracion en frio
pre-fermentativa por 5 dias
y 8 dias fermentacién
post-fermentativa.

RECOMENDACIONES
GASTRONOMICAS

Armoniza con cortes finos
de gran sabor y textura: Pork
Belly, Tomahawk, Porter
House, chuletas y rack de
cordero, costillas de res

o cerdo. Preparaciones de
larga coccion, brasas, parrilla.
Quesos azules y de larga
maduracion, jamén y lomo
ibérico.

RECOMENDACION
DE GUARDA

15 anos.

DOBLE MEDALLA DE ORO
2018 -CLOBAL WINE,

EL CONOCEDOR,

MEXICO, 2021,
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PREMIOS

MEDALLAS DE ORO

2018 -~ CHALLENGE INTERNATIONAL
DU VIN, FRANCIA, 2021,

2018 - CONCURSO MUNDIAL

DE BRUSELAS, MEXICO, 2021,

2018- GLOBAL WINE, EL CONOCEDOR,
MEXICO 2020.

2017- CHALLENGE INTERNATIONAL
DU VIN, FRANCIA, 2020.

2017 - CONCURSO INTERNACIONAL
DE VINOS BACCHUS, ESPANA, 2020,
2017 - CONCURSO INTERNACIONAL
DE VINGS BACCHUS, MADRID, 2020.
2017 - CONCURSO INTERNACIONAL
ENSENADA TIERRA DEL VINO,
ENSENADA, 2079.

2015 - CHALLENGE INTERNATIOMAL

NOTAS DE CATA

En vista presenta un rojo
carmesi con tonos
violaceos con buena
densidad de color.

NARIZ

Aromas de cereza negra y grosel-
la, moras, zarzamora, frambuesa.
Flores de violeta

Hierbas finas como romero, clavo,
eucalipto. Especias de
pimienta negra y blanca.

Madera de roble, nuez moscada,
vainilla, cacao y notas
balsamicas. El perfil aromatico es
complejo, elegante

y evolutivo.

BOCA

En boca es sobrio

¥ corpulento. Es un vino
untuoso que envuelve todo el
paladar. Es seco, con mucha
fruta viva, de acidez fresca

y alcohol calido.

Los taninos son maduros,
pulidos, presentes, dandole un
cuerpo aterciopelado.

El retrogusto en boca de fruta
negra, sutil caramelo y se
confirman las hierbas finas y las
4 especias.
El conjunto de cualidades

en su aspecto, perfil aromatico
y expresidn en boca, perfilan

un vino de alta gama.

VALLE DE
PROCEDENCIA

Valle de Guadalupe
y Ojos Negros.

MEDALLAS DE PLATA

2018 - CONCURSO MUNDIAL

DE BRUSELAS, LUXEMBURGO, 2021,
2015 - CONCURSO MUNDIAL

DE BRUSELAS EDICION MEXICO,
QUERETARO, 2018,

2014 - INTERNATIONAL WINE

& SPIRITS COMPETITION, SURREY,
REINQ UNIDO, 2017.

DU VIN, BLAYE-BOURGH, FRANCIA, 2018,
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