(&)

MONTE XANIC

BODEGA VINiCOLA

edicion limitada

nebbiolo

variedad
100% Nebbiolo.

|

temperatura de servicio
18°C

elaboracion

Criado en roble francés durante 13 meses.
Barrica tostado medio.

|

recomendaciones
gastronomicas

Mole negro, carnes en técnicas de largas

cocciones como el confit; lechén al horno,

carrillera de cerdo, también carnes al

carboén, recado negro, enmoladas. Muy

singular para postres a base de chocolate
obscuro.

recomendacion
de guarda

!

8 afos.

PREMIOS

2020

valle de procedencia

Valle de Guadalupe.

R o'z ce cata |

Vino limpio y brillante, con tonalidad
violacea, alto extracto.

- nariz

Sus aromas son intensos, con dominancia
aromética de fruta roja, fresas,

frambuesa, flores de violetas. Ademas, se
complementan con esencias que
recuerdan a la vainilla, caramelo y
chocolate.

- boca

Es un vino untuoso, y taninos sutiles en
evolucion. De acidez persistente, los
aromas en boca confirman lo percibido
por la nariz, iniciando con fruta fresca.
Tiene persistencia larga.

medallas de oro
2017 - CHALLENGE INTERNATIONAL DU VIN, FRANCIA, 2020.
2017 - CONCURSO MUNDIAL DE BRUSELAS, REPUBLICA CHECA, 2020.

2017 - CHALLENGE INTERNATIONAL DU VIN, FRANCIA, 2019.
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www.montexanic.com.mx



